
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
Simon Lang & Team 

 
Chris Campbell 
Laura Hollander 
Elias Hander 
 
∴∴∴∴∴ 

- 
Lars Vogel 
Manuel Hahn 
Tobias Tischmayer 
Jolina Anders 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
Sartory Aperitif Snacks 
 
Rote Bete Bischofsmütze   
Umeboshi ∴ Rotkohl-Gazpacho 
„Sole-Ei“                                                                                     
Pumpernickel-Crème ∴ Senfkaviar ∴ Liebstöckl-Öl                                                                                                                                         

Taco von gegrillter „BBQ“ Wassermelone                                         
grüner Chili ∴ Koriander ∴ Schokoladen-Mole 
Steinpilz-Langos                
Salzzitronen-Crème ∴ eingelegte Trompetenpfifferlinge 
Kimchi                                                                                                                                                                      
∴∴∴∴∴ 

 
Hausgebackenes Pumpkin Spice Brot                                  
Sauerrahmbutter                                                              
Kürbis Praline 
 
                                                                               

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
Weinreise Sommelier Selection                       
 
 
 
 
2019 Weißburgunder Spätlese trocken “Sonnenstuhl” 
Weinbau Geisel ∴ Burgstadt                                                                                          
∴∴∴∴∴ 

 
2023 Vermentino di Sardegna „Manzanile“ 
Guiseppe Gabbas ∴ Sardinien                                                                                     
∴∴∴∴∴ 

 
2022 Pinorigo Rose 
Alessio Dorigo ∴ Friaul 
∴∴∴∴∴ 

 
2021 Collioure „L’ Oriental“ 
Domaine de la Rectorie ∴ Roussillion 
∴∴∴∴∴ 

 
 
 
 
2015 Le Lions de Suduiraut 

Château Suduiraut ∴ Sauternes                                          
 
 
 
 
 
 
 
 
Weinreise 5 Gläser  70 € 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Vegetarisches Menü 
 

 
 
 
 
 
Steinpilz-Eintopf & Lorbeer-Espuma               
Madeira-Trüffeljus                                                                  

 

∴∴∴∴∴ 
 

Aubergine & Parmesan 
Linsen ∴ Blumenkohl-Couscous ∴ Gemüse-Miso-Jus 
 

∴∴∴∴∴ 
 

Kürbis-Cannelloni & Frutti di Mostarda 
Vanille-Pfifferlinge ∴ Lauch-Öl                                                                               
Salbei-Nussbutterschaum 
 

∴∴∴∴∴ 
 

Sellerie ∴ Piemonteser Haselnuss                                         
Tropea-Zwiebel ∴ karamellisierte Sellerie-Sahne                                     
 

∴∴∴∴∴ 
 

Sesameis ∴ Granatapfel ∴ Hummus 
 

∴∴∴∴∴ 
 

Croissant-Mousse & Holunderbeeren 
Scherzerl ∴ Salzkaramell 
 

∴∴∴∴∴ 
 

Friandise 
 
 
 
 
 
Das Vegetarische Menü ist von Mittwoch bis Samstag 
erhältlich. 
149 €  
 
 


